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HUNNAK

MALZEMELER

1/2 kg patates

1/2 kg kiyma

1sodan

3 biber

2 domates

1 su bardag st
rendelenmis kasar,

1 yumurta,

2 ¢orba kasigi margarin,
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
tuz

karabiber

kirmizi biber

galeta unu

HAZIRLANISI

Patatesleri haglayin ve piire haline getirin. icine siit, yumurta, rende kasar, tuz, karabiber ekleyin. Diger tarafta,
Siviyagin iginde sogani, biberi ve kiymayi kavurun, domatesleri ekleyerek, yumusayincaya kadar pisirin. Firina
dayanikli, derin bir cam kabi yaglayarak pire haline getirdiginiz patatesin yarisini iyice yayin. Uzerine kavrulmus
kiymayi yayin ve pirenin diger yarisini kiymanin Gzerine yayin. En lizerine galeta unu déseyerek orta dereceli
firnda galeta unu pembelesinceye kadar pisirin
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