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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Malzemeler:

1 kg. kuzu eti

2 adet domates

2 bas buyUk sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi salgca

2 corba kagiJ! tereyagdi

tuz

karabiber.

Begendi igin:

4 buyUk boy bostan patlicani
100 gr. tereyagdi

4 corba kasigi un

3 su bardagi st

4 corba kasig kasar rendesi
tuz.

HUNKARBEGENDI

Etler taskebabi gibi pisirilir. Patlicanlar ¢ok kizgin ateste cevrilerek kdzlenir. Yumusayinca atesten alinip ikiye
béllindr ve kasik ile i¢leri ¢ikartilir. Bir tencerede yag eritilir. Eriyen yagin igine un ilave edilerek pembe renge
dénustnceye kadar kavrulur. Un kokmaya baslayinca sut ilave edilir. Hazirlanan besa-mel salgasinin igine icleri
cikartilmis patlicanlar, tuz ve kasar pesniri katilarak iyice ezilip pire haline getirilir. Servis tabagina yayilan
bedendi, tzerine tas kebabi koyularak servis yaplilir.
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