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HUNKAR SALATASI

4 adet kemer patlican

1 adet iri patates

40 gram musirdézi yag

4 dis sarimsak

1 adet sogan

1 adet sari dolmalik biber
1 adet kirmizi dolmalik biber
2 adet defne yapragi

1 tath kasidi biber salgasi
150 gram stizme yogurt
75 gram mayonez

1 adet domates

yarim demet dereotu

1 cay kasigi isot biberi

Patlicanlarin kabugunu tamamen soyun. Tavla zari iriliinde dograyin. Uzerine tuz serperek 15-20 dakika kadar
bekletin. Bol suyla yikadiktan sonra suyunu stzin. Kizgin sivi yagda kizartin. Fazla yagini sizmek i¢in kagit
mutfak havlusunun Gzerinde bir stire bekletin. Salata igin gerekli olan soslardan ilkini hazirlamak igin tavaya 40
gram misirdzu yagini koyun. Ince kiyilmis sogan ve 3 dis sarimsagi ekleyin. Pembelesene dek kavurun. Sonra
kabugdu incecik soyulmus sari ve kirmizi dolmalik biberleri ekleyerek, 1-2 dakika daha kavurun.

Defne yapraklarini ve biber salcasini ilave edin. Agir ategte 20-25 dakika kaynatin. Soguttuktan sonra bir
kenarda bekletin. Ikinci sos igin yogurdu, 1 dis dovilmis sarmisagi ve mayonezi bir kapta karistirin.

Patlicani, patatesi, biberli sosu, yodurtlu sosu, ince kiyllmis dereotunu, isot biberini ve tuzu genigs bir kapta
karistirin. Genis bir salata tabagina aktarin. Domates dilimleriyle sUsleyip servis yapin.

ML® Hinkar Halkasi (gorsel)
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