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HUNKAR BEGENDI

6 Patlican

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi yag

2 corba kasiJi kasar rendesi
1 su bardag st

1 ¢orba kasigi maydonoz
Tuz

Karabiber

KEBAP ICIN:

1 kg kusbas et

2 sogan

2 - 3 domates

2 corba kasiJi yag

Tuz

Karabiber

Sogani ince ince dogradiktan sonra et ve yag ile kavurun. Soyulmus ve dogranmis domatesle karistirin. 2 - 3 sb
su ilave edin ve etler yumusayincaya kadar pisirin.Baharatlandirin. Bu arada ocakta patlicanlari
kdzleyin.Kdzleme isleminden dnce birkag yerinden delin. Kézlenen patlicanlarin kabuklarini soyup limonlu suya
atin ki paticanlar kararmayip olabildigince acik renkte kalsin. 10 dk sonra limonlu sudan aldiginiz pathicanlari
yikayin ve ince ince Kiyin. Yag ve unu hafifce kavurun.Patlicanlari,siitl ve rende kasari ekleyip
pisirin.Baharatlandirin ve daha sonra pure ve kebabi tabada yerlestirip servis yapin.
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