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HOSMERIM (BOYABAT SINOP)

2 su bardagi un

2 bardak sit

2 yumurta

1 dilim peynir

2 demet maydanoz
Tuz

Siviyag (Kizartmak igin)

Derince bir k&senin icine peynir rendelenir, Gzerine yumurtalar kirilir, stitd ilave edilir, ki¢Uk kiguk kiyllmis
maydanozu ve tuzu konur, hepsini beraber karistirdiktan sonra, karisimin igine en son un ilave edilir. Gok
yumusak bir karisim elde edilir. (Hamur kati olursa biraz daha sit veya su ilave edilebilir). Diger tarafta bir
tavaya ¢ok az sivi yag konarak, hazirlanmig karisim bir kasik yardimi ile kizdirlmis yagin i¢ine dékulir ve
dizeltilir, bir tarafi kizarinca gevirip dbir tarafi kizartilir. Hamurlari istediginiz blyiklUkte kizartabilirsiniz.
Hamuru sicak servis yapiniz.

Not: Kizartilan hamurlarin ¢ok yag ¢ekip adir olmamasi igin her seferinde ¢cok az yag koyarak kizartiniz.
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