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HOSMERIM (BALIKESIR)

2 Kg sut (pismemis olacak)

2 Tane yumurta sarisi

3 Su bardagi seker

1 Tath kasigi peynir mayasi (baharatc¢ilarda bulabillirsiniz)
Yarim su bardagi orta boy irmik

ilk 6nce tenceremizin igine siitlimiizii koyalim. igine peynir mayasini kiiciik kasede azicik suyla karigtirip
sUtln icine atalim iyice karistirip tencerenin kapagini kapatip sicak bir yere koyup saralim 1 saat mayalansin.
Mayalanan peynirimizin suyunu bayag: tilbentten slizelim biraz sulu kalsin .Stizdikten sonra tencereyi atege
koyalim.igine yumurta sarilarini ekleyip tahta kasikla peynirleri ezerek karigtiralim.irmigini ekleyip devamli
karigtiralim.

5-10 dakika pisirelim sonra igine sekeri ekleyelim.(biraz sulanir)Surekli karistiralim 5 dakika civari daha
kaynatip ocaktan alalim.

Not: Hosmerimin rengi sari olsun derseniz ocaktan inmeden dnce igine kiirdanin ucuyla sari gida boyasi ekleyip
iyice karigtirin sonra ocaktan alin.

ML® Hosmerim icin tiklayin
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