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HOSMERIM (ANKARA)

https://www.mpd.org.tr

500 gr. Un

1 kg. Kaymak

1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad
1 kg. Seker serbeti

1 su bardag st

Onceden bir kabin iginde biraz tuzla beraber kaymak iyice ezilir ve (izerine un katilarak civik sekilde yogurulur.
Tavada tereya@ eritilerek karilan hamur Gzerine konur. Tahta kasikla ¢dke ¢coke karigtirilir ve kaynaya kaynaya
suyunu ¢ekinceye kadar kizartilir daha sonra ates hafifletilir. Hamur iyice gevremis olur. Kizaran hamur genisce
bir sahana alinarak Gzerine bir kapak kapatilir. Yenecegi zaman sahanda sicak kalan hamurun tizerine
yeterince serbet dékulir ve yenir. Isteyen bal da dokebilir.
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