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HOSKIRAN KAVURMASI (ORDU)

Ordu Il Kiiltiir ve Turizm Midarligi

1 demet hogkiran

2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi siviyag
2 cay kasigi tuz
Karabiber

Pul biber

Ayiklanan hogkiranlar ispanak seklinde dogranir. Yumusayincaya kadar haglanir. Yikandiktan sonra stizgece
alinir ve suyunun suzilmesi beklenir. Ayri bir kapta ince dogranmig sodanlar sivi yag ile birlikte penbelesinceye
kadar kavrulur.Stizgegteki hoskiranlar el yardimiyla suyu iyice sikilir, kavrulan soganlarin Gzerine ilave edilir.
Sirasiyla tuz ve karabiber de ilave edilerek iyice karigtirilir. Servis tabagina alindiktan sonra Uizerine pul biber
dokulerek servis yapllir.
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