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HORRE (KARS)

2,5 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi salca

3 yemek kagigi un

5 bardak su

1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber

Bir tencerede 2 kasik tereyagi ile unu, kisik ateste kavurun. Rengi déniince yavas yavag suyunu da ekleyin,
sonra tuz ve karabiberini ilave edin. Siirekli karistirarak dibi tutmasini engelleyin. Kiigiik bir tavada yarim kasik
tereyagini eritin ve salgayi da ekleyin.Bu karigimi ¢orbanin Gizerine gezdirdikten sonra, sicak olarak servis yapin.
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