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HOLANDEZ SOS

Malzeme:

5 ¢orba kasidi (100 gr) tereyadi
2 yumurtanin sarisl

1/2 kahve fincani su

ceyrek limonun suyu

yeteri kadar tuz

Yapiligt:

2 yumurtanin sarisi, 1 tutam tuz ve su, porselen bir kAsede telle ¢irpilarak birbirine yedirilir. Sonra kése, i¢inde
kaynar su bulunan bir tepsinin i¢ine oturtulur (tepsinin igindeki su, k&senin agzindan en az bir parmak asagida
bulunmalidir). Tepsinin altindaki ates iyice kisllir. Telle ¢irpmaya ara vermeden yumurtalar isitilir. Sonra findik
iriliginde pargalara bélinmis tereyadi azar azar katilir ve yine telle ¢irpilarak yumurtalara yedirilir. Yag eriyince
kase atesten indirilir ve ¢eyrek limonun suyu ¢irpiimakta olan karigima damla damla dékulir. Boylece sos,
yemeklerde kullanilmaya hazir duruma getirilmis olur. Bazen yag katilirken salca kesilir ve yagini koyverir. Boyle
durumlarda benmarideki sosa 1/2 kasik soguk su serpilir ve diizelinceye kadar ara verilmeden surekli ¢irpilir.
Dizeldikten sonra yine ¢irpilarak geri kalan yagd katilip yedirilir.
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