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HIZLI BIBER TURSUSU

MALZEMESI

800 gram sivri biber
1 kilo dolmalik biber
1 kilo sirke

3 bas sarimsak
biraz tuz

HAZIRLANISI: .

Derince bir tencereye sirke ve bir kasik tuz konur, kaynamaya birakilir. Ote yanda biberler yikanir. U¢
kisimlarindan bigakla delinir. Kaynayan sirkeye azar azar atilir. Renkleri sararinca ¢ikarilip alinir. Hepsi
haslaninca biberler bir kavanoza veya emaye kaseye doldurulur. Tenceredeki sirkeye havanda tuzlu iyice
doévilen sarimsak katilir. Haglanip bir kaba ayrilan biberlerin tzerine dékilir. Bu tursu derhal yenilebilir.
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