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HIRVAT BOREGI

Ayse Tuter

500 gr.un

1 kahve fincani siviyag

1 su bardagi su

Tuz

1 su bardagi krema

1 gay bardagi yag

ICI:

2 yesil biber

5 ¢orba kasigi krem peynir
2 yumurta

Kirmizi biber (kiiglk kiclk kesilmis)

Un, tuz, siviyag ile yumusak bir hamur yapin. 1 saat dinlendirin, merdane ile agin. Uzerini biraz yaglayin ve 1
saat dinlendirin. Kirmiz biber ve yesil biberi ince ince dograyin, krem peynirle karistirin. Yumurta, krem peynir,
kirmizi etli biberi, yesil biberi de ilave edip, iyice karistirin. Hamuru merdane ile agin ve bu karigimi srln, rulo
halinde sarin. Bir parmak kaliniginda kesin, tepsiye dizin ve zerine peynirli karisimindan sdriin. 180 derece
sicaklikta pisirin. Servis yapin.
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