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HINT SOSLU TAVUK SISLER

400 gr. tavuk sis

30 ml. zeytinyagi

1/2 lime (misket limonu)
3 dis sarimsak

20 gr esmer seker

1 adet kirmizi biber
Soya sosu

Kisnis

Zencefil

Susam

Limenin suyunu sikin. Sarimsaklari ayiklayip ince kesin. Kirmizi biberi kiip kiip kesin. Zencefili rendeleyin.
Kisnigleri ince kiyin.

Mutfak robotuna zeytinyagi, lime suyu, sarimsak, kirmizi biber, soya sosu, kisnis, zencefil rendesi ve esmer
sekeri koyup karigtirin.

Derince bir kaba koyun ve tavuk sigleri ilave edip buzdolabinda dinlenmeye birakin. Tavuklari marine sostan
¢ikarip firin 1zgarasinda 10 dakika susam serperek pisirin.
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