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HINT PUDINGI

200 gr hint irmigi

200 gram palmiye sekeri

3 litre su

1 su bardagi su

200 gr palmiye sekeri

250 ml hindistancevizi sutu

Suyu biiyik bir tencerede kaynatin. Hint irmigini suya ekleyip dibinin tutmamasi igin devamli karigtirarak 10
dakika pisirin. Tencereyi ocaktan alip kapagi kapal bir gekilde 10 dakika bekletin. Irmigi stiziin. Nigastasindan
ayrilmasi i¢in sudan gecirerek durulayin. Suyunun iyice stizlimesi i¢in stizgecte bekletin. Irmigi kliglk servis
kaplarina paylastirin. Palmiye sekerini suyla birlikte kl¢Uk bir tencereye alin. Karistirarak seker eriyene kadar
agir ateste pisirin. Sekerli suyu sogumaya birakin. Servis kaplarindaki irmidin tGzerine hindistancevizi ve
soguyan palmiye sekeri surubunu gezdirip servis yapin.
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