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HINDISTANCEVIZLI YULAFLI KURABIYE

1/2 su bardag toz seker

2 su bardag yulaf

1 su barda@i kip kip dogranmig tereyagi
1/4 su bardag@i kahverengi seker
2 yumurta

4 yemek kasigi sut

1.5 tath kasigi vanilya esansi

1 su barda@ tam bugday unu

1 cay kasigi soda

1 su barda@i hindistancevizi

1 tath kasidi tarcin

Tuz

Firini dnceden 200 derecede isitin, iki firin tepsisini hafifge yaglayin. Bu arada bir bardagin tabanini da yaglayip
bir miktar toz sekere batirin.

Yulaflar hindistanceviziyle birlikte yagh kagit serili bir firin tepsisine dékin. Ocagin Uzerine tepsiyi koyun ve sik
sik karistirarak altm sarisi rengini alana kadar 8-10 dakika pisirin. Kalan yagdi ve sekerleri ¢irparak krema haline
getirin. Yumurtalari ilave edin. Sit ve vanilyayi ilave edin ve ¢irpin. Kuru malzemeleri eleyin ve hepsini yulafl
karisima katin.

Elde ettiginiz karnisimi bezeler halinde bir kagikla firin tepsisine koyun.

8-10 dakika pisirin.
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