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HINDISTANCEVIZLI KURRI PILAVI (HINDISTAN)

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):

2 bardak pilavlik piring,

3/4 bardak tereyagi,

1 bas sogan ,

1.5 bardak kurri tozu (toz haline getirilmis targin, nane, kakule, zencefil, kignig, yenibahar, biberiye otu, kimyon
karisimi),

150 gram rendelenmis hindistancevizi,

2 bardak hindistancevizi sitU,

1 bardak tavuk suyu,

2 corba kasigi zeytinyad.

Yapimi : Hindistancevizi sGtlyle tavuk suyunu ve rendelenmis hindistancevizini bir kaba koyup kaynatmali ve bir
kenarda sogumaya birakmall.

Karisim soguyunca ince delikli bir stizgegten gecirmeli.

Bir glivece zeytinyagiyle bir kasik tereyagini koyup 1sitmali. Buna rendelenmis sogani ve kurri tozunu katmali.
Tahta kasikla karistirarak sogani kavurmall, igine yikanmis ve stizilmUs pirinci katip birka¢ defa karigtirarak
kavurmali. Tereyadi ve stizlilmis tavuk sulu hindistancevizi sitlinden yararlanarak pilavi pisirmeli.
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