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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

1 Adet yumurtanin aki

1 Paket hindistancevizi

1 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 GCay Bardagi hindistancevizi

5 Yemek Kagsidi pudra sekeri

4 Su Bardagi un

1 Adet Yumurtanin sarisi

250 gr sana hamur isi (oda sicakliginda isitiimig)

Margarin, pudra sekeri,bir yumurtanin tamamini, ikinci yumurtanin sarisini, kabartma tozuyla karigtiralim. Sonra
icine dort kasik hindistancevizi ve unu ilave ederek iyice yoguralim.hamurdan kig¢ik bezeler koparip elinizle
yuvarladiktan sonra,ayirdigimiz yumurta akina ve hindistancevizine batirip tepsiye dizelim. 180 derecede firnda
Uzerleri hafif pembelesinceye kadar pisirelim
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