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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

250 gr margarin

1 corba kasigi yogdurt

1'er paket vanilya, kabartma tozu
1 su bardagi pudra sekeri

3 yumurta

2 su bardag nisasta

350 gr hindistancevizi

Aldig1 kadar un

Margarini, yumurta sarilarini,vanilyayi, yogurdu ve pudra sekerini bir kapta karisltirin. Nisastayi ve kabartma
tozunu ekleyerek yogurmaya baslayin, yavas yavas unu ilave edin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur
elde edin. hamurdan yumurta blykligiinde parcalar koparip elinizde yuvarlayin. Daha sonra hamurun her
tarafini dnce yumurta akina,sonrada hindistancevizine bulayarak unlanmis firin tepsisine dizin. Orta isili firin
tepsisinde hafifce pembelestirin. Soguk olarak servis yapin.
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