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HINDISTANCEVIZLI HAVUG TOPLARI

4 tane havug

1 cay bardad seker

1 cay bardagi irmik

2 cay bardagi st

1 cay bardagdi findik veya ceviz ici
3 corba kasigl Hindistan cevizi
Yarim limon suyu

Havuglari rendeliyoruz ve tencereye alip lizerine sekeri doklyoruz. Orta ateste 15 dakika pisiriyoruz. Daha
sonra sut ve irmigi ekliyoruz. Limon suyunu déklyoruz ve ¢irparak kivami katilagana kadar pigiriyoruz. Atesten
alip soduttuktan sonra igine hindistan cevizi ve findik igini dokup elimizle yogurup ceviz buyukliginde toplar
yapiyoruz ve servis tabagdina alip buzdolabinda 1 saat kadar sodutup servis yapiyoruz.
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