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HINDISTANCEVIZLI BISKUVILI TOPLAR

2 paket petibor biskuvi

yarim su bardagi sut(ilik olsun)

1 cay kasigi nescafe

2 yemek kasigi kakao

yarim paket margarin(oda sicakliginda)
yarim bardak seker

1 vanilya

1 yumurta

hindistancevizi

Sut, nescafe, kakao, margarin, seker, vanilya, yumurta ocakta Kisik ateste cirpilarak puding kivamina gelinceye
kadar pisirilir. Derin bir kapta ufaladigimiz biskuvilerin ustune sicakken dokulur. Harmanlayip 5 -10 dakika
dinlenmeye birakinki biskuviler sosu iyice icine ceksin. Ceviz buyuklugunde (daha kucuk yada daha buyuk
parcalar almak istedigize zevkinize kalmis) parcalar alinip avuc icinde yuvarlanip top sekli verilir(harc elinize
mutlaka bulasacaktir ve top sekli vermenizi engellliyecektir.Elinizi yikayip isleme devam edin.) Yaptiginiz toplari
hindistancevizine bulayin ve birkez daha sekil verin. Ve servise hazir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.12.2023
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