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HINDISTANCEVIZLI ALMAN PASTASI

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi taze yogurt
1 cay bardadi yag

2 bardak un

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

3 su bardag st

3 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta
1 yumurta

4 yemek kasig seker

1 paket vanilya

1 kasik tereyag!

Uzeri igin:
Hindistancevizi

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpiyoruz. Diger malzemeleride ekleyip iyice karistirip, Yaglanmis yuvarlak borcama
dokuip 175 derecede dnceden isitilmig firinda kekimizi pisiriyoruz . Kek piserken krema malzemelerini tencereye
koyup koyulasana kadar pisiriyoruz. Kek ¢ikip soguduktan sonra ortadan ikiye ayirip kremamizi sirliyoruz.
Kekin tst kismini kapatip Uzerine bolca hindistan cevizi serpiyoruz.

o s i- B
3 -'rl‘

fus

",

© lezzetler.com tarif no:132433 « adi:Hindistancevizli Aiman Pastasi « génderen:vaha sivaci « indirme tarihi:26.04.2024 - 19:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindistancevizli-alman-pastasi-vt97465
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/hindistancevizli-alman-pastasi-132433.jpg
http://www.tcpdf.org

