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HINDISTAN USULU SEKERLEME

1 tath kasidi margarin

8 bardak sit

Yarim ¢ay bardagi limon suyu
Yarim bardak seker

100 gr. antep fistigi

Yarim cay kasigi zencefil

2 cay kasigi safran

S0tu, margarini ocagda koyun ve kaynayincaya kadar yavasca karistirin.

Sat kaynayinca limon suyunu ilave edin.

Yavas yavas sut peynir kivamina gelecek ve (ste toplancaktir.

5-10 dakka kaynattikan sonra sttte olusan pihtiyi tlilbentle stizin.

Pihtiyr 15 dakika el yordamiyla yogurduktan sonra 5 dakkika ateste pisirin.

Pistikten sonra elinizle veya kalipla istediginiz sekili verdikten sonra Uzerine biraz zencegil, safran ve fistik
serperek servis edebilirsiniz.
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