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HINDISTAN CEVIZLI KURABIYE

1 paket oda sicakliyinda yumusatiimis sanayagi
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi toz seker

4 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi Hindistan cevizi

Kurabiyemizi yapmaya 6ncelikle bir hamur kabina unu dékip ortasinda yumugsamis sana yagini koyabilece@imiz
bir yer agarak bagliyoruz. Sana yagini unun igine aldiktan sonra yumurtalardan birisinin akini kurabiyelerimizin
Ustline sirmek igin ayirip, kalan sariyi diger yumurta ile birlikte unun ortasina alalim.Daha sonra unun Uzerine
toz seker ve kabartma tozunu eleyerek ilave edip énce igindekileri sonrada unu yavasga karistirarak kulak
memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurmayi strddriyoruz.

Hamurumuzu kivamini bulduktan sonra, un serptigimiz tezgahin tstiine merdane yardimi ile aglyoruz. Hamurun
kalinhg serge parmagimiza denk gelene kadar agmayi strdirlyoruz. Bir gay bardadi yardimi ile hamurumuzu
kesiyoruz. Firga yardimi ile ayirdiimiz yumurta akini kurabiyelerin Gstlne suriyoruz. Bu ¢i§ kurabiyemizi iyice
Hindistan cevizine bulayip firina vermek Uizere tepsiye dizebiliriz.

Tepsiyi 180 derecede isitilmig firina verip, kurabiyeleri 20 ila 25 dakika arasinda pismeye birakiyoruz.
Kurabiyeler pistikten sonra firindan alip servise sunabiliriz.
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