B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDISTAN CEVIZLI KURABIYE

250 gr tereyagd

250 gr toz seker

4 yumurta

250 gr hindistanceviz pudrasi
2 cay kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

Tereyadi ve sekeri mikserle iyice karistirip krema haline getirin,Yumurtalari ilave ederek karigtirdiktan sonra
hindistancevizi pudrasini da ekleyin.Son olarak kabartma tozu ve unu ilave edip elinizle yogurun.Hamurdan
kicUk toplar koparip yuvarlayarak yaglanmis veya yagl kagit serilmis tepsiye yerlestirin.180 derecede 20-25
dakika pisirin.Firindan ¢ikinca sogumaya birakin, istege goére tzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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