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HINDILI TURLU

2 adet Hindi gdgus

2 adet patates

2 adet kereviz

2 adet kabak

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 adet prrasa

1 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon

6 su bardagi su

3 yemek kasigi sivi margarin

Bir miktar karabiber

2 yemek kasi§i sivi margarin (sosu igin)

2 adet taze sogan (sosu icin)

1 tath kasidi Knorr Sarimsakli Gesni (sosu igin)
4 adet milfy (Uzeri icin)

1 adet yumurta sarisi (Uzeri icin)

Hazirlanisi

1. Kabaklari gubuk ¢ubuk dograyin.

2. Pirasay! halka halka kesin. ]

3. Derin bir tencerenin igine sivi margarini koyup kizdirin. Igine suyu, Knorr Toz Bulyon’u ve Knorr
Domatesli-Soganli Gesni’yi koyup kaynatin.

4. Sos kaynayinca, icine kugbasi dogranmig hindileri, patatesleri, havuglari, bezelye ve pirasalari ekleyip
kaynatiniz.

5. Sebzeler yumusamaya baslayinca en son olarak dogranmis kabaklari, kararmamalari igin suda beklettigimiz
kerevizleri ve karabiberi ekleyip pisirin.

6. Haslama kaynarken, ki¢Uk bir tavada sivi margarini kizdirip igine daha dnceden kiyllmis taze soganlari ve
Knorr Sarimsakli Cesni’yi ekleyip taze sodanlar séniinceye kadar kavurun.

7. Hindi tOrllyQ servis tabagina alip Gzerine sosu gezdirdikten sonra sicak olarak servis edin.
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