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HİNDİLİ TİRİT

İnönü Kaymakamlığı

Hindi Eti
125 gr tereyağı
Kırmızıbiber
Bayat ekmek
Tuz
1 Kâse süzülmüş yoğurt

Hindi etini haşlanır. Hindi suyunu ince ince dilimlenmiş ekmeklerin üzerine dökülür. Süzülmüş yoğurt inceltilip
üzerine dökülür. Doğranmış et, tereyağı ve kırmızıbiber eklenerek servis edilir.
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