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HINDILI PILAV

600 gr Hindi Gégus Kugbasi

160 ml zeytinyagi

2 adet orta boy sogdan (ince kiyllmig)

2 dig sarimsak (ince kiyilmig)

400 gr piring

1 It su (kaynar)

200 gr havug (kUp kesilmis)

200 gr domates (kabuklar soyulmus, kiip dogranmis)
100 gr yesil sivribiber (ince halka dogranmis)
1 adet limonun suyu

1 adet limon (dilimlenmig)

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

1/2 demet maydanoz (ince kiyilmig)

Kalin tabanli ve yayvan bir tencerede yagd isitin, etleri ilave edin, hizli ateste karistirarak yaklagik 4-5 dak.
soteleyin. Sogan ve sarmisagi katin, karistirmaya devam ederek 2 dak. daha soteleyin.

Pirinci unlu suyu gidinceye kadar bol suyla yikayin, stiziin, etlere ilave edin ve harmanlayin.

Etli pirince, su, havug, domates, yesil sivribiber, limon suyu, tuz ve karabiberi katip harmanlayn, isitilmis firin
kabina bosaltin ve (izerine limon dilimlerini dizin. Onceden isitilimig 180 °C firinda piring suyunu ¢ekinceye kadar
yaklasik 25-30 dak. pigirin. 15 dak. dinlendirin.

Maydanoz serpip sicak servis yapin.

Not: Bu yemekte tencere yerine guveg kullanirsaniz daha lezzetli sonug elde edersiniz.
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