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HINDILI PIDE

1 tabak Banvit Hindi Kalga Kugbasi (2'ye bélinmus)
2 adet ekmek hamuru

5 gorba kasidi zeytinyagi

2 adet sogan (ince kiyilmig)

2 adet yesil biber (ince dogranmig)

1 adet domates (kl¢Uk kup dogranmig)

1 tath kasidi pul kirmizibiber

1 tath kasidi rezene tohumu

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 tath kasidi kekik

Isitilmis 2 ¢orba kasigi yagda soganlari yumusayincaya ve sararincaya kadar soteleyin. Etleri katip karigtirarak
10 dak. daha soteleyin. Yesil biberi ilave edip 2-3 dak. pigirin.

Domates, kirmizibiber, rezene, sarimsak ve kekigi katip harmanlayin.

Ekmek hamurlarinin her birini 1°er ¢orba kasigi zeytinyad ile yogurup uglarina sivri pide sekli verin ve yaglanmig
firn tepsisine yerlestirin. Etli harci pidelerin Gzerine yayin.

Onceden isitilmis 180°C firnda hamurlar sararincaya kadar yaklasik 20 dak.pisirin.

Kalan zeytinyagini pidelerin Gzerine sirip, sicak servis yapin.
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