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HINDILI PATATES

MALZEMELER (4 KiSILIK)
4 adet orta boy patates

1 adet sogan

250 gr. kugbasgi hindi eti

2 adet sivri biber

1 adet domates

6-7 adet mantar

2 yemek kasigi sivi yagi

50 gr. kasar peyniri rendesi
Yeterince tuz, karabiber, pulbiber
1 cay kasigi kekik

4 adet limon

Patatesleri yikayip, dagiimamasina dikkat ederek haglayalim. Bir tencereye 2 kasik siviyadi koyalim, incecik
kiyilmig soganlari ekleyelim. Soganlar sararmaya baslayinca limonlu suda bekletilmis ince dogranmis mantarlari,
kusbasi hindi etleri, ince dogranmis sivri biberleri ve domatesleri ilave edelim. Etler yumusayincaya kadar kisik
ateste pigirelim. Atesten almadan 6nce tuz, karabiber, kekik ve pulbiberleri ekleyelim. Diger tarafta haglanmig
sogumusg patateslerin kabuklarini soyalim. Tepsiye konan yuvarlak kisimlari diizeltelim. Patateslerin iglerini hafif
sekilde oyalim. Hazirlanan ici patateslere dolduralim. Uzerine kasar peynir rendesini serpelim. 250 derecede
isitilmig firinda 15-20 dakika pisirelim. Daha sonra servis yapalim.
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