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HINDILI MILFOY BOREGI

6 yaprak mifoy

300 gr dogranmis hindi eti
3 adet sogan

1 kase bezelye

1 tutam maydanoz

1 adet yumurta

yeterince tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

2 yemek kasigi margarin

Hindi etini margarin ile kavuralim. soganlari ekleyerek tuz ve baharat ilave ederek kavurmaya devam edelim.
Ocaktan almaya yakin bezelye ilave edelim ve altini kapatalim. Dider taraftan Milfoylerin kenarlari yan yana Ust
Uste gelecek sekilde koyalim. Kenarlarina bastirarak birlestirelim.

Daha sonra hamurumuzu merdane ile agarak inceltelim. Hamuru uzunlamasina ikiye ayirarak ortasina
hazirladigimiz hargtan koyalim ve sikica saralim. Simit gseklinde yuvarlayarak hamurumuzu yaglanmig tepsiye
alalim.Uzerine ¢irpiimis yumurta sirelim. Haghags veya ¢orekotu serperek , kenarlarina bigakla ¢entik atalim.180
derecelik Firinda kizarincaya kadar pigirelim.
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