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HINDILI KEREVIZ BASTI

Eyip Seving

6-8 adet kereviz

500 gram hindi budu
2 corba kagsidi siviyag
2 adet sogan

4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Terbiye icin;

1 corba kasigi un

4 corba kagsig! limon suyu
1 cay bardagi su

Kemiksiz hindi butlarini kugbagi dograyin. Yemeklik dogradiginiz soganlari ve hindiyi ayni anda kizgin tencerede
sivi yagla 4-5 dakika kavurup Gzerine 4 su bardagi su dokin. Tuz ekleyin. Kapagini kapatip yavas yavas 15-20
dakika civari pisirin. Kerevizleri derince soyun. Ortalarindan yarip 1 cm kaliniginda yarim daire bigiminde,
dilimlere kesin. Pigmig etleri stiziin ve pisme suyunu saklayin. Etleri tencerenin ortasina ¢ekip kenarlarina
kereviz dilimlerini dizin. Uzerine etin suyunu dokiin, tuz ve biberi ekleyin. Sonra kapagi kapali olarak yavas
yavas kaynatarak 15 dakika pisirin.
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