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HINDILI IC PILAV

2,5 su bardagi piring

2 domates

3 ¢orba kagsigi dolma fistigi
1 corba kasigi kus Gzima
1adet havug

1 sogan

400 gram kusbasg! hindi eti
1 demet dereotu

1adet kesme seker

3 corba kagiJ! tereyagdi
Tuz, karabiber, targin

Tereyagini tencereye alip eritin. Uzerine piringleri ekleyip rendelenmis soganla 5 dakika kadar kavurun. Uzerine
rendelenmis domatesleri, kip dogranmis havucu ve sicak suyu Uzerine ekleyip kapagdini kapatin ve 20 dakika
pisirin. Diger tarafta hindi etlerini cok kiiguk kipler halinde dograyin tereyaginda 10 dakika kavurup igine fistik
ve suda beklemis kus Gziumlerini ekleyip pilavin igine ekleyip karigtirin. Dinlendirin ve servis yapin.
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