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HINDILI ERISTE

500 gram eriste makarna

300 gram hindi bonfile (ince dogranmig)

1 cay bardagi zeytinyag

2 corba kasigi camfistigi

3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 demet fesle@en (irice kiyilmis)

1 cay bardagi krema

100 gram eski kasar peyniri (rendelenmis)

Tuzlu kaynar suda eriste makarnayi haslayin, sizin ve sicak tutun. Tavada yagi isitin. Gamfistigi ve sarimsagi
3-4 dakika soteleyin. Etleri katin, karistirarak 5 dakika daha soteleyin. Krema ve feslegeni ekleyip yaklasik 30
saniye isitin. Peynir serperek servis yapin.

Not: Makarna pistikten sonra servis tabaklarina sirasiyla makarna ve etli karisimi paylastirin.
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