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HINDILI DIPLOMAT CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet yumurta sarisi

1 Adet kereviz

2 Su Bardagi su

1 Su Bardag tursu suyu
2 Tutam tuz

1 Adet patates

1 Corba Kasig tel sehriye
1 Adet havug

10 Dal maydanoz

1 Adet kabak

1 Adet ufak hindi

4 Adet salatalik tursusu

1 Bas kuru sogan

Hindiyi bol suda haglayin. Hagladiginiz sudan 1 su bardagini alip saklayin. Kemiklerinden ayirin. Tencereye
sana klasik margarini koyup eritin. Uzerine kigik dogranmis sodani ve sehriyeleri ilave edip kavurun. Sebzeleri
kip dograyin. Sehriye ile sodana ilave edin. 2-3 dakika sote edin. Ayirdiginiz haglama suyunu ve suyu ilave
edin. Tuzu katin. Kaynayinca atesi kisin. Sebzeler yumusayana dek pigirin. Kiglk dogranmig salatalik tursusu
ve hindi etlerini ekleyin. Yumurta sarisi tursu suyu ile ¢irpin. Corbaya katip bir tasim daha kaynatin.
Maydanozlari kiyin. Servis tabagina aldigimiz ¢orbanin Gizerine serpin.

© lezzetler.com tarif no:78466 « adi:Hindili Diplomat Corbasi « gdnderen:damak ¢atlatan « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindili-diplomat-corbasi-vt57948
http://www.tcpdf.org

