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HINDILI BANDUMA

1 Adet Haglanmig BOtun Hindi
8 Adet Kuru Yufka

1 Su Bardag@ Déviilmis Ceviz
200 g Tereyagdi

1 L Hindi Suyu

Hindi etini tencereye koyalim. Kekik, karabiber ve tuz ekleyerek haslayalim. Ardindan ufak pargalara ayiralim.
Yufkalari ikiye ayirip katlayalim. Katlanan yufkalari pargalara ayrilalhim.

Yufka pargalarini etlerin haglandigi suya batiralim. Ik kat yufkalari tepsinin ortasindan kenarlara dogru dizelim.
Kalan yufkalari kenarlardan ortaya dogru (ortasi bos kalacak sekilde) aralarina et koyarak dizelim. Ayni iglemi
malzemeler bitene kadar yapalim ve etlerin Gizerine eritilen yagi dékelim. Son kat yufkalarin Gzerine ise yag,
cevizi ve et suyunu koyalim. Ortasi bog kisma etleri ilave ederek servise hazir hale getirelim.

Fotograf "6z dadas" tarafindan génderildi. 20.02.2018
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