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HİNDİLİ BANDUMA

1 Adet Haşlanmış Bütün Hindi
8 Adet Kuru Yufka
1 Su Bardağı Dövülmüş Ceviz
200 g Tereyağı
1 L Hindi Suyu

Hindi etini tencereye koyalım. Kekik, karabiber ve tuz ekleyerek haşlayalım. Ardından ufak parçalara ayıralım.
Yufkaları ikiye ayırıp katlayalım. Katlanan yufkaları parçalara ayrılalım.
Yufka parçalarını etlerin haşlandığı suya batıralım. İlk kat yufkaları tepsinin ortasından kenarlara doğru dizelim.
Kalan yufkaları kenarlardan ortaya doğru (ortası boş kalacak şekilde) aralarına et koyarak dizelim. Aynı işlemi
malzemeler bitene kadar yapalım ve etlerin üzerine eritilen yağı dökelim. Son kat yufkaların üzerine ise yağı,
cevizi ve et suyunu koyalım. Ortası boş kısma etleri ilave ederek servise hazır hale getirelim.

Fotoğraf "öz dadaş" tarafından gönderildi. 20.02.2018

© lezzetler.com tarif no:91910 • adı:Hindili Banduma • gönderen:cülide • indirme tarihi:21.09.2024 - 07:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindili-banduma-vt67597
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/hindili-banduma-91910.jpg
http://www.tcpdf.org

