B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDILI BAKLALI PizzA

20 gryag

60 gr hindi fime

125 gr bakla igi

90 gr taze mozzarella; kip kip dogranmis
1 ¢orba kasigi parmesan peyniri
Y2 dis sarimsak; dilimlenmis

1 bardak sut

1 adet yumurta

1 paket maya

Aldig1 kadar un

1 ¢cimdik tuz

1 adet kirrmzi biber

1 adet sar biber

Istenilen kadar zeytin

1 bardak domates sosu

Margarin, st, yumurta, maya, tuz ve aldii kadar unla hamurumuzu yoduralim, baklalar haglayip plre haline
getirelim dilenen hamurumuzu agip domates sosumuzu surtp Ustline bakla pidremizi onun Ustine dogranmig
hindi fUmelerini mozarella ve permesan peyniri zeytin ve renkli julyen dogranmig biberlerimizi serpip dnceden
isitilmig firnda 30 dak pigirelim.
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