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HINDILI BAKLA CORBASI

1 paket Banvit Hindi Kanat (3[2le boltiinmdis)
4 corba kasig! zeytinyagd!

1 adet blylk boy sodan (iri dogranmisg)

6 su bardagi su (kaynar)

1/2 kg i¢siz kérpe bakla (1 cm dogranmig)

1 su barda@ yogurt (stizme)

3 ¢corba kasigi un

1/2 demet nane (yapraklanmisg)

1/2demet dereotu (iri kiyllmig)

Sogan ve kanatlari yagda, agir ateste yumusatin.

Atesi hizlandirin, kaynar suyu koyup 10 dak. kaynatin. Baklalari katin, kaynadiktan sonra atesi kisin ve bakla
yumusayana kadar pigirin.

Un ve yogurdu topak kalmamasina dikkat ederek karistirin. Gorbanin suyundan ilave ederek inceltin. Hindili
baklaya, karistira karistira yedirip 5 dak. kaynatin.

Nane ve dereotunu serpip sicak servis yapin.
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