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HINDIBAGLI KUZU KULAKLI PiZZA

2 adet yumurta

1 bardak sut

1 kasik tozseker, tuz

20 gr. yagsmaya

2,5 bardak un

Harci igin:

250 gr. hindibag

250 gr. kuzu kulak otu

4 adet geri domates

1 adet sari california biberi
1 bardak kasar rendesi

2 kaslk margarin

1 cay kasigdi tuz, karabiber, kekik

Siitl elinizi yakmayacak sekilde isitin. Mayayi ve sekeri ilave ederek kabarmasi igin yaklasik 15 dakika bekletin.
Unu bir kaba aktarip ortasini havuz gibi agin. Yumurtayi, tuzu ve sutli mayali karigimi ilave edip iyice yogurun.
Yumusak kivamli bir hamur olmali. Uzerini nemli bezle kapatip iki kati oluncaya kadar mayalanmaya birakin.
Hamuru merdane yardimiyla biyiik bir servis tabagi boyutunda agin. Uzerine kagar peynirinin tamamini serpin.
Diger tarafta tim otlari ve sari biberi ince kiyip yag, tuz ve karabiber ile kavurun. Peynirin Gzerine yayin, ceri
domates, tuz, karabiber, kekik ilave edip 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Servis yapin.
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