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HINDI YAHNISI

1 adet geng hindi

3 corba kasiJi yag

250 gram havug

1 corba kasigi domates salgasi
500 gram kereviz

2 ¢orba kasiJi un

500 gram kiiclk sogan

Yeteri kadar tuz.

1 kilo patates

Hindi eti kemiginden ayrilarak irice parcalara bélunr, tuzlanir. Hafif una bulanip bir kap icerisinde iki kasik
yagda kizartilir. Pisecek kaba ¢ikarilir. Temizlenmis ve kesilmis havug, kereviz, kiglk sodan, bir kasik temiz
yagda oldurilir, domates salgasi, su ilave edilerek hafif ateste pisirilir. Haglanmis ya da kizarmig patates, hindi
pistikten sonra ilave edilir.
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