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HINDI SALAM VE KARAMELIZE SOGANLI SICAK
SANDVIC

3 dilim tam tahilli tost ekmegi

8 dilim Maret Pratik Hindi Salam

2 dilim cheddar peyniri

Hardal

1 adet ufak sogan, ince halka seklinde dogranmig
Zeytinyag!

Bir tavada zeytinyagdi kizdirlir, soganlar hafif karamelize olana kadar kavrulur, tuz ve karabiberle tatlandirilir.
Ekmek dilimlerine hardal siriilir. Iki tanesinin (izerine hindi salamlar kivirilarak dizilir. Uzerlerine cheddar
peynirleri konulur. Peynirin (izerine karamelize sogan paylastirilir. Uzeri malzeme désenmis ekmekler (st iste
koyulup, en Uste diger ekmek kapatilir. Tost makinesinde ya da dnceden isitilmig firinda peynirler eriyene kadar
isitilir.

)
«,55';

© lezzetler.com tarif n0:122536 « adi:Hindi Salam ve Karamelize Soganli Sicak Sandvi¢ « génderen:maskot « indirme tarihi:26.04.2024 -
19:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindi-salam-ve-karamelize-soganli-sicak-sandvic-vt90001
https://lezzetler.com/hindi-salam-ve-karamelize-soganli-sicak-sandvic-vt90001
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/hindi-salam-ve-karamelize-soganli-sicak-sandvic-122536.jpg
http://www.tcpdf.org

