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HINDI SAKATATLI BOREK ICI

Hindi cigeri, ylregi iyice kiylldiktan sonra igine biraz da ekmek ezmesi katmali, biber, tuz baharat ilave etmeli ve
yumurta sarisi ile karnstirdiktan sonra, her tirlG bérek ¢esidi icin nefis ve kolay i¢ olur.

Not: Ayni sekilde tavuk sakatadindan da bu sekilde bérek ici hazirlanabilir.
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