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HINDI KAVURMA

500 gr hindi kugbasi

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Tavaya tereyagi ve ince kiyilmig sogan konur. Orta ateste pembelestirilir. Uzerine hindi eti atilir. Yaklagik 40
dakika cevrilir. Kimyon, karabiber ve tuz ilave edilir, bir ka¢ dakika sonra atesten alinir.
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