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HINDI HASLAMA

2 adet hindi budu

4 adet sogan

6 adet patates

4 adet havug

Tuz

Karabiber
Maydanoz

4 adet yumurta sarisi
1 limon suyu

4 dis sarimsak

Hindi butlarini haglamalik dograyin ve bir tencereye koyun. Soganlari biitln olarak katin. Havuglari iri iri
dograyin. Tuzunu ve karabiberini katin. Patatesi de kattiktan sonra suyunu bol koyun ve haglayin. Bir kasede
yumurta sarisina limonu sikip ¢irpin. Soduk suyla sulandirin ve haglanmis hindilerin tGzerine dékin. Sarmisagi
ezip icine katin. Sicak servis yapin.
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