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HINDI GOGUSLU PORTAKALLI SANDVIC

1 adet esmer ekmek

1 adet portakal

2 adet hindi g6gus fileto
1 cay kasigi kignis

1 cay bardagi mayonez

1 tath kasigi kori

1 yemek kagigi margarin
3 sap nane

Ekmegin tizerini keserek kapak seklinde ¢ikartin. icini bosaltin ve margarin siiriin.

Hindi g6gsiind haglayip, soguduktan sonra iri pargalara ayirin. Portakalin kabugunu beyaz kismiyla birlikte
keserek soyun. llimledikten sonra zarlarini ¢ikarin. Mayonez, kéri, kisnis ve hindi parcalarini karigtirin.
Hazirladiiniz hindili karisimi ekmegin i¢ine doldurduktan sonra, portakal dilimleri ve taze nane yapraklariyla
sUsleyin.

Uzerini kapak gibi ¢ikardiginiz ekmekle kapatin, aliiminyum folyoya sarin. Buzdolabinda 2 saat beklettikten
sonra servis yapin.
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