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HINDI FUMELI VE SEBZELI SANDVIC

4 dilim hindi fime

1 adet patlican

1 adet kabak

2 dilim salatalik tursusu

1 adet kirmizibiber

1 adet sari biber

4 yemek kasigl kasigi labne peyniri
2 yemek kasigi taze kekik yapragi
1 yemek kasigi kurutulmus maydanoz
4 buyUk boy boy sandvig ekmegi

3 yemek kasigi sana ekmek Ustl

1 tath kasigi tuz

Kabak ve patlicanlari dilimleyin. Biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip iri pargalara ayirin. DOkim tavayi isitip sana
margarin atin sebzeleri 6nli arkall kizarincaya kadar pisirin. Tuz serpistirin. Labne peyniri, tuz, kekik yapraklari,
kurutulmug maydanozu bir kasede karistirin. Ekmekleri verev olarak ortadan ikiye kesin ve firin izgarasinda hafif
kizartin. Bir dilim ekmegin tizerine patlicanlarin yarisini dizin. Ikinci dilimin her iki tarafina da labne karigiminin
yarisini sriin ve patlicanin Gzerine yerlestirin. Kabak ve biberlerin yarisini ekleyin. Iki dilim hindi fiime ve bir
dilim salatalik turgusu yerlestirip sandvici tamamlayin. Kalan malzemeler ile ayni sekilde diger sandvigi
hazirlayin. Servis yapin.
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