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6 adet tavuk budu

12 dilim hindi fime

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5-6 dal maydanoz

2 dis dévilmuis sarimsak
Tuz, karabiber

Sebze garnitirt igin:
250 gr. brokoli

3 adet patates

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tuz, karabiber, pul biber

HINDI FUMELI TAVUK

Tereyadl, maydanoz ve dévilmis sarimsagi tavuk butlarinin Gizerine ve deri altlarina surtin. Her buda iki hindi
flime dilimi sarin ve mutfak ipiyle baglayin, 200 derece firnda 35 dakika pigirin. Dilimlenmig patates ve brokoliyi
tepsiye koyun. Uzerine zeytinyadi gezdirin. Tuz ve baharat serpin. 200 derece firinda pisirip tavukla servis

yapin.
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