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HINDI DONERDEN ISKENDER KEBAP

1 paket pinar hindi déner

4 adet pita ekmegi veya pide

4 adet 1zgarada kézlenmis sivri biber
2 adet 1zgarada kdzlenmis domates
200 g domates sosu

4 corba ks tereyag , tavada kizdiriimig
4 corba ks yogurt

Sosu icin:

4 ¢r ks tereyag!

4 adet rendelenmis domates

4 dis ezilmis sarimsak

Tuz ve karabiber

Pita ekmeklerini uzun ince dilimleyin ve tereyadinda kizartin. Pinar hindi déneri tavada veya firinda isitin. Sosu
hazirlamak igin bdtlin malzemeyi sirasi ile soteleyin ve kisik ateste 5 dakika kaynatin. Pideleri tabaga koyun ve
Uzerine sosu uygulayin. Dénerleri siralayin. 1zgara domates ve biberi Gzerine koyun. Kizgin tereyagini Gzerine
gezdirin. Yaninda yogurt ile servis edin.
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