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HINDI DOLMASI

3 kilo hindi

1 kilo piring

2 tane sogan

1 tath kasigi tuz

1 tatl kasigi kara biber
1 tath kasigi pul biber
2 kasik salca

2 kasik margarin

1 kasik nane

2 bardak su

Hindiyi ilk dnce haslayip hazir edelim yagda sogani salcayi piringi ve baharatlari iyice kavurup 2 bardak su
koyup demlenmeye birakip 10 dk sonra butun haglanan hindiyi doldurup Ustunu az salcayi sulandirip surelim ve
firna verelim 250 derecede 60 dk pigirelim
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