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HINDI DOLMASI (KESTANELI)

Bir buiytk hindiyi alip, iyice temizleyiniz. Bagka bir kapta yarim kilo kestaneyi soyduktan sonra diri kalacak
sekilde haglayiniz. Iki sogani kiiglk dograyip, hafif kavurunuz ve igine kirmizi biber, maydanoz, karabiber, biraz
tuz, ¢cok az miktarda tereyadi (bagparmak buyUkliginde), bir tutam adacgayi, ¢ok az miktarda salca, kug Gzimd,
fistik ilave ettikten sonra atesin Gzerinde biraz karistiriniz. Pisen bu malzemeyi hindinin igine kestane ile birlikte
doldurunuz. Hindinin Uzerine biraz tereyagi ve salga surlp igine doldurdugunuz malzemeyi defne yapragi ile
kapatiniz. Hindiyi firna koyup orta derece ateste kizarincaya kadar tutunuz. Servis tabagina koyarken etrafina
pilav ve sislemek amaciyla taze Gzimleri Uzerlerine serpistiriniz.

ML® Kestaneli Bonbon icin tiklayin
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