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HINDI CUBUK KEBABI

4 yemek kasigi margarin
5 adet hindi but ¢6p sis
3 adet patlican

3 adet patates

4 adet sogan

4 adet domates

4 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Patlican,patates ve soganlari soyup kugbasi dograyin. Tahta gubuklara sikga dizin. Margarini tavada kizdirip
hindi ¢Op sisleri kizartin. Sebzeli gubuklarida kizarttiktan sonra sahan tipi tencereye dizin. Uzerine rendelenmis
domates ve ezilmis sarimsak koyun. Tuz ve karabiber ekleyip 20 dakika pisirin. Cubuklari bir sebze bir et olmak
Uzere tabaklara servis yapin.
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